
El proyecto rinde homenaje a los antiguos hornos 
de pan que constituían un elemento central de 
la vida de la comunidad. El horno se integra con 
la risueña arquitectura del casco antiguo de 
la ciudad de Pamplona, sus calles adoquinadas, 
sus balcones con toldos y sus estrechas casas 
pintadas a franjas. 

El horno incorpora un nuevo y alegre rumor a las 
calles de la ciudad, respetando la sencillez de 
los edificios que le rodean sin dejar de ofrecer 
una experiencia sensorial que aúna la belleza 
de lo cotidiano. Las calles se bañarán de olor 
a pan, llenando de migas manteles y platos. Y 
es que el pan, sencillo y profundo, arraigado a 
nuestras costumbres, es más que sustento.

El proyecto se articula a través de tres 
elementos: un horno, una mesa y un jardín. 
La planta es el resultado de la macla entre 
dos cuerpos rectangulares girados. De esta 
manera, el pequeño obrador crea una secuencia 
de espacios al compás de la elaboración de las 
hogazas de pan.

UN HORNO, UNA MESA Y UN JARDÍN

Panadería Taberna
CADENA DE PANADERÍAS

BOLLERÍA INDUSTRIAL

Panadería Iruña
CADENA DE PANADERÍAS

BOLLERÍA INDUSTRIAL

Ogi Berri
FRANQUICIA DE PANADERÍAS

BOLLERÍA INDUSTRIAL

Mayor Alimentación
Ultramarinos

BM
Supermercado

-10
0 m

-
-10

0 m
-

-100 m-

-100 m-

-100 m-

-100 m
-

-100 m-

-1
00

 m
-

-50 m-

-50
 m

-

-5
0 

m
-

-50
 m

-

-50 m-

-50 m-

-50 m
-

-50 m-

-200 m-

-20
0 m

-

-2
00

 m
-

-20
0 m

-

-200 m-

-200 m-

-200 m
-

-200 m-

-150 m-

-15
0 m

-

-1
50

 m
-

-150 m-

-150 m-

-150 m
-

-150 m-

-15
0 m

-

-0
 P

AN
 -

-0
 P

AN
 -

-0 PAN - -0 PAN -

-0 PAN -
-0 PAN -

-0 PAN - -0 PAN -

-0 PAN -

-0
 P

AN
 -

-0
 P

AN
 -

-0 PAN - -0 PAN -

-0 PAN -
-0 PAN -

-0 PAN -

-0 PAN -

-0
 P

AN
 -

-0
 P

AN
 -

-0 PAN - -0 PAN -

-0 PAN -
-0 PAN -

-0 PAN -

-1 PAN --1 PAN -

-1
 P

AN
 -

-1
 P

AN
 -

-1 PAN - -1 PAN -

-1 PAN -
-1 PAN -

PANES A LA REDONDA - HAMBRE DE PAN

Plano de situación E 1:1500

Perspectiva axonométrica de la parcela

_parcela baldía

42°49’05.6”N 1°38’55.7”W

OLVIDO GERMINADO

CON MUCHA MIGA
Un Horno, Una Mesa & Un Jardín

HARINA, AGUA Y FUEGO

UNAV - Universidad de Navarra

PAN,
CON HARINA, AGUA Y FUEGO
TE LEVANTAS

PAN,
QUÉ FÁCIL Y QUÉ PROFUNDO ERES:
EN LA BANDEJA BLANCA DE LA PANADERÍA
SE ALARGAN TUS HILERAS COMO UTENSILIOS,
PLATOS O PAPELES.
(..)

EL PAN, EL PAN PARA TODOS LOS PUEBLOS
Y CON ÉL LO QUE TIENE FORMA Y SABOR DE PAN
REPARTIREMOS:
LA TIERRA, LA BELLEZA, EL AMOR,
TODO ESTO TIENE SABOR DE PAN,
FORMA DE PAN, GERMINACIÓN DE HARINA,
TODO NACIÓ PARA SER COMPARTIDO,
PARA SER ENTREGADO, PARA MULTIPLICARSE.
(...)

Y ENTONCES TAMBIÉN LA VIDA
TENDRÁ FORMA DE PAN,
SERÁ SIMPLE Y PROFUNDA,
INNUMERABLE Y PURA.

ODA AL PAN

MANOS
AMASADO Y FERMENTACIÓN

FUEGO
REPOSO Y HORNEADO

¡PONME DOS! 
EXPOSICIÓN Y VENTA

¡QUÉ APROVECHE!
FIN
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Perspectiva  desplegada

Sección AA’

Planta Baja

Detalle_ San Hugo en el refectorio de los cartujos,1655, Francisco de Zurbaran
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Alzado EstePablo Neruda

CON MUCHA MIGA

ACCIÓN Y SUSTENTO 

Apuntes de manos


